Nr. 456/04.02.2026

ANUNT DE PARTICIPARE
Procedura proprie — Achizitie servicii de catering pentru scoli Programul National ,,Masa
sandtoasd” — anul 2026

1. AUTORITATEA CONTRACTANTA

Unitatea Administrativ-Teritoriald Tamna

Adresa: Comuna Tamna, judetul Mehedinti

Telefon: 0772067291 E-mail: contact@primariatamna.ro
Cod fiscal: 7643526

Reprezentant legal: Ciocirlan Daniel, Primar

2. PROCEDURA DE ATRIBUIRE
Procedura proprie, finalizata prin incheierea unui contract de achizitie public.
Procedura proprie se aplica avand in vedere ca serviciile ce fac obiectul achizitiei sunt incluse in

Anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016, fiind incidente prevederile art. 68 alin. (1) lit. h) coroborat cu art.
111 din aceeasi lege.

3. TIP CONTRACT

Contract de servicii — Servicii de catering pentru scoli, cod CPV 55524000-9, constand in furnizarea
de pachete alimentare/masa calda in regim catering pentru prescolarii si elevii din unitatile de
invatdmant din Comuna Téamna, in cadrul Programului National ,,Masa sandtoasa”, pentru perioada
de desfasurare a cursurilor scolare din anul 2026, conform HG nr. 1171/2025 si Caietului de sarcini.

4. DENUMIREA SERVICIILOR
Prestari servicii de catering pentru scoli — CPV 55524000-9 — servicii prevazute in Anexa 2 la Legea
nr. 98/2016.

5. CANTITATEA DE SERVICII: max 51.744 portii
6. VALOARE ESTIMATA: 853.776 lei cu TVA

7. SURSA DE FINANTARE
Bugetul de stat — sume defalcate din TV A pentru finantarea Programului National ,,Masa sanatoasa”.

8. ACTUALIZAREA PRETULUI CONTRACTULUI

Aplicarea pretului ofertat este conditionata de existenta fondurilor aprobate. Daca alocarile bugetare
sunt inferioare valorii estimate, contractul va fi ajustat corespunzitor, in limitele creditelor bugetare
aprobate.

Documentatia de atribuire include clauza suspensiva.

9. PERIOADA DE VALABILITATE A OFERTEI

60 zile de la data limita de depunere.

10. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Cel mai bun raport calitate-pret, conform detaliilor din documentatia de atribuire.

11. OFERTE ALTERNATIVE
Nu se accepta oferte alternative.



12. CERINTE MINIME DE CALIFICARE

Ofertantii trebuie s prezinte documentele prevazute in documentatia de atribuire: — caietul de sarcini,
— proiectul de contract, — formulare si modele de documente, — documente privind capacitatea de
exercitare a activitatii (autorizari specifice), — declaratii privind neincadrarea in situatiile prevazute
la art. 164, 165 si 167 din Legea nr. 98/2016, — absenta conflictului de interese.

13. MODALITATEA DE PLATA
Plata se efectueaza pe baza de facturd, prin ordin de plata, in contul prestatorului.

14. ADRESA DE DEPUNERE A OFERTELOR
UAT Comuna Tamna, judetul Mehedinti.

15. CLARIFICARI

Solicitarile de clarificari se transmit in scris (e-mail/fax/registraturd). Termen limitd pentru solicitari:
cu minimum 3 zile inainte de data depunerii ofertelor. Autoritatea contractanta raspunde in maximum
2 zile de la primirea solicitarii.

16. PRELUNGIREA TERMENULUI DE DEPUNERE
Daca va fi necesara prelungirea termenului, noul termen va fi publicat pe site-ul:
https://www.primariatamna.ro/

17. LIMBA DE ELABORARE A OFERTEI
Limba romana.

18. DOCUMENTATIA DE ATRIBUIRE
Disponibila pe site-ul https://www.primariatamna.ro/ si la sediul UAT Tamna.

19. DATA SI ORA LIMITA PENTRU DEPUNEREA OFERTELOR
09.02.2026 ora 14:00

20. PERIOADA DE EVALUARE A OFERTELOR:
Deschidere: 09.02.2026 ora 15:00
Evaluare in maxim 10 zile de la data deschiderii ofertelor



CAIET DE SARCINI
pentru atribuirea contractului de furnizare pachet alimentar acordat in cadrul Hotararii nr. 7711/2025
privind instituirea programului "Masa Sé@ndtoasa" in anul 2026

CAP I: INFORMATII GENERALE

1.1. Autoritatea contractantdi: COMUNA TAMNA
Adresa: Comuna Tamna, judetul Mehedinti
Telefon: 0772067291
E-mail: contact@primariatamna.ro
Cod fiscal: 7643526

1.2. Obiectul contractului

Obiectul prezentului caiet de sarcini il constituie contractarea de servicii pentru livrarea de suport
alimentar, sub forma de masa calda in regim de catering, conform art. 3 alin. (1) lit. b, pentru beneficiarii
programului "Masa Sanatoasa", instituit prin Hotararea nr. 1171/2025, in limita sumei care se va aloca in
Legea bugetului de stat pe anul 2026 pentru finantarea Programului National "Masa sénatoasa".

1.3. Valoarea estimati a contractului
Valoarea totala estimata a contractului este de: 853.776 lei, TVA inclus

Valoarea a fost determinata prin inmultirea numarului total de portii estimate pentru anul 2026 (51.744
portii) cu valoarea maxima de 16,50 lei/portie, raportat la numarul de beneficiari estimati pentru anul 2026
conform Ordinului MEC nr. 7.111/422/2025 si la numarul total de zile de curs pana la 31.12.2026.

1.4. Clauza suspensiva

Procedura de atribuire si contractul ce urmeaza a fi incheiat sunt supuse unei clauze suspensive, in sensul
art. 2 alin. (1) pct. 44 din Legea nr. 500/2002 privind finantele publice.

Intrarea in vigoare a contractului este conditionatd de alocarea creditelor bugetare necesare finantarii
Programului National ,,Masa Sanatoasa” prin Legea bugetului de stat pe anul 2026.

In situatia in care, prin Legea bugetului de stat pe anul 2026, nu se aprobad sumele necesare sau acestea
sunt inferioare valorii estimate, autoritatea contractanta fie nu va incheia contractul, fie va reduce
corespunzitor valoarea contractului, in limita creditelor aprobate, fard ca operatorul economic sa poata
formula pretentii financiare, despagubiri sau alte solicitari.

Operatorul economic declard, prin depunerea ofertei, ca accepta integral prezenta clauza suspensiva,
aceasta facand parte integrantd din documentatia de atribuire si din contract.



In cazul in care, ulterior atribuirii, se constatd ci nu au fost aprobate creditele bugetare, autoritatea
contractanti are dreptul de a anula procedura sau de a nu semna contractul, fard nicio obligatie fatd de
ofertantul declarat castigator.

1.5. Durata contractului

Contractul se deruleazi de la data semndrii pana la 31.12.2026. Suportul alimentar se acorda pe perioada
cursurilor, conform structurii anului scolar, nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate
prin lege ca zile nelucrétoare.

Dupa data de 31.12.2026, autoritatea contractantd poate prelungi cu maxim 4 luni durata contractului,
conditionat de existenta resurselor financiare alocate cu aceasta destinatie.

1.6. Strategia de contractare
Tipul contractului: Contract de servicii sociale, conform Anexei nr. 2 la Legea nr. 98/2016.
Procedura aplicatd: Procedura proprie, conform art. 68 alin. (1) lit. h) si art. 111 din Legea nr. 98/2016.

Criteriul de atribuire: cel mai bun raport calitate-pret;

CAP. I1: SPECIFICATII TEHNICE
2.1. Cerinte generale

2.1. Cerinte generale
- Masa calda trebuie preparata in unititi autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, conform:
-H.G.nr. 1171/2025 - NORMELOR MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregatirea mesei
pentru prescolari si elevi, conform Anexei 2 la Hotararea nr. 1171/2025 privind instituirea Programului
national "Masa sanatoasa" in anul 2026
- Legii nr. 123/2008,
- Ordinului nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti in unitaile de invagamant
preuniversitar.

2.2. Verificare fizica la sediul ofertantului
In etapa de evaluare tehnici, comisia de evaluare poate efectua o vizitd la sediul autorizat al
ofertantului, pentru verificarea conformitatii cu cele declarate in oferta:
- capacitatii reale de productie,
dotarilor tehnice,
- fluxului tehnologic,
- conformitatii cu cele declarate in oferta.
Refuzul ofertantului de a permite verificarea conduce la respingerea ofertei ca neconforma.

2.3. Specificatii tehnice detaliate — se vor mentine integral specificatiile tehnice din Anexa nr.
2 sinr. 3 la H.G. nr. 1171/2025

1. Caracteristici generale

Se va furniza masi calda preparata conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregatirea mancarii pentru copii, previzute in anexa nr. 2 la hotarare; + se va adauga un fruct.



1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unita{i autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura cd pe durata
transportului pana la livrare, produsele sunt mentinute in conditii de temperatura care sd nu permita
multiplicarea microorganismelor. Dacd hrana nu este servitd in unitifile de invatdmant
preuniversitar intr-un interval de 60 de minute de la livrare, aceasta este pastratd pana la servire in
spatii amenajate in care sunt asigurate conditii de manipulare si depozitare indicate de producitor,
in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor.

1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizérii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa
la cursuri in unitatea de invitimant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport, incluzand si serviciile
de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform
legislatiei nationale privind regimul deseurilor. Aceasta defalcare a costurilor va fi facutd in
formularul de oferta tehnica prin indicarea procentelor (%) aferente fiecarei categorii de cost, iar in
formularul de ofertd financiara prin indicarea valorilor in lei, defalcate pe aceleasi categorii, in
stricta corelare cu procentele declarate in oferta tehnici. Orice necorelare intre defalcarea
procentuald din oferta tehnica si defalcarea valorica din oferta financiard va conduce la
descalificarea ofertei ca neconforma, nefiind interpretata ca eroare materiala..

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite $i consumate

2.1. Fiecare unitate de invatimant beneficiard a Programului national "Masa sanatoasd" va tine
evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea per portie, numérul de portii $i numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului
de copii.

2.2. Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste
calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care
o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distribufie a
produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel
putin 3 ani, incepand de la sférsitul anului intocmirii acestora.

3. Grupe speciale de consumatori

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev. La momentul publicarii anuntului, nu au fost depuse cereri
privind meniuri adaptate medical sau religios

4. Termene de consum

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile si completarile ulterioare.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar va fi ziua producerii pentru masa calda;

In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de




manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate si controlate;
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de cétre
beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor céatre unitdtile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Testarea produselor alimentare

Ori de cate ori solicita AC, produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate care
au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sa detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si
completarile ulterioare, si fisa de aptitudine specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completdrile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:

" PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerinte: pentru cele distribuite de unitétile de
alimentatie publica, informatiile inscrise pe etichete trebuie sd respecte cerintele prevdzute in
Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor si sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";

9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile
Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobatd cu modificari
si completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificérile si completéarile ulterioare.

CAP. III - CONDITII DE PARTICIPARE

3.1. Criterii de calificare

3.1.1. Situatia personala
- Declaratie pe propria raspundere privind neincadrarea in situatiile de excludere prevazute de
legislatia privind achizitiile publice;
- Certificate fiscale care sa ateste lipsa datoriilor fata de bugetul de stat si bugetul local (in
valabilitate);
- Cazier judiciar administrator + cazier judiciar operator economic (in valabilitate);
- Cazier fiscal operator economic (in valabilitate);



3.1.2. Capacitatea profesionala

-certificat de inregistrare eliberat de Oficiul National al Registrului Comertului.
Ofertantul trebuie sa fie legal constituit, si nu se afle in nicio situatie de anulare a constituirii sale, s aiba
dreptul de a desfasura activitatea respectiva, iar activitatea sa-i fie autorizatd de autoritatile competente.

-certificatul constatator extins, emis de Oficiul National al Registrului Comertului, din care sa rezulte
ca: operatorul economic este legal constituit; domeniul de activitate al ofertantului corespunde obiectului
principal al procedurii , iar acesta este autorizat in conformitate cu art. 15 din Legea nr. 359/2004, cu
modificarile si completirile ulterioare. De asemenea certificatul trebuie sa contind referinte cu privire la
persoanele fizice aflate la conducerea operatorului economic. Informatiile cuprinse in certificatul
constatator trebuie sa fie reale si actuale la data limita de depunere a ofertelor.

-certificat de atestare fiscald cu situatia obligatiilor de plata catre bugetul general consolidat, eliberat
de ANATF, si certificat de atestare fiscala privind situatia obligatiilor de plata catre bugetul local, din care
sa reiasa lipsa datoriilor restante la momentul prezentarii acestora; Din documentele edificatoare
prezentate trebuie sa reiasa lipsa datoriilor restante momentul prezentarii acestora.

- ofertantul trebuie sa puna in aplicare, sa implementeze si sa mentina o procedura sau procedura
permanente bazate pe principiile HACCP(ISO 22000)

-declaratie pe proprie rispundere, sub sanctiunea falsului in declaratii, conform careia isi asuma ca nu se
afla in conflict de interese, asa cum este acesta definit de dispozitiile legale in vigoare.

Persoane cu functii de decizie din cadrul autoritatii contractante cu functii de decizie in ceea ce priveste
organizarea, derularea si finalizarea procedurii de atribuire, sunt:

. Daniel Ciocirlan - Primar

. Constantin-Razvan Serban -Viceprimar

. Alexandra-Daniela Goldrac -Secretar

. luliana-Diana Popescu - Viza CFP

Sultana-Claudia Bacinica -Responsabil Achizitii Publice

. Capitanu Ilarie - Consilier

. Cercel Valerica-Adrian -Consilier

. Cioana Dumitru -Consilier

. Clement Daniel-Mihai -Consilier

10. Druga lulian -Consilier

11. Fleancu Ionel -Consilier

12. Hornea Ion - Consilier

13. Osman Nelu - Consilier

14. Talapan Constantin-Dinut - Consilier

15. Tupan Viorel -Consilier

16. Mursa Sorin-Alexandru -Consilier
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3.1.3. Capacitatea economici
- ofertantii trebuie sa fi obtinut profit net in fiecare dintre cei 3 ani fiscali anteriori
3.1.4. Capacitatea tehnicad minimi pentru ducerea la indeplinire a contractului:
- 2 auto autovehicule autorizate DSVSA;

- personal: 2 bucatari, 4 ajutor bucatar, 5 lucrator bucatarie, 2 sofer/livrator - raport REGES la zi
- certificate ISO:

ISO 22000 / HACCP - Siguranta alimentelor;
ISO 14001 (din familia ISO 14000) — Sistem de management de mediu;



Autoritatea contractanti isi rezerva dreptul de a verifica, in orice moment al procedurii de atribuire
sau al deruldrii contractului, veridicitatea informatiilor declarate de operatorul economic cu privire la
capacitatea tehnica si profesionala.

Orice neconcordant intre informatiile declarate si situatia reala constatatd de autoritatea contractanta
va conduce la respingerea ofertei ca neconforma.

Cerintele de mai sus sunt stabilite cu respectarea prevederilor legislatiei privind achizitiile publice,
pentru verificarea informatiilor prezentate de ofertanti si precum si necesitatea asigurdrii continuitatii
prestarii serviciilor prestate de operatorul economic castigitor si obligatia autoritatii contractante de a
verifica capacitatea tehnica reala a ofertantilor.

3.2. Modul de prezentare a ofertei

3.2.1. Oferta tehnica

a) Descrierea meniurilor

Ofertantul va prezenta o descriere detaliaté a cinci variante de meniu + fise nutritionale, fiecare
cu indicarea: valorii energetice (kcal), proteinelor, lipidelor, glucidelor,

b) Defalcare procentuali a costurilor
Ofertantul va prezenta structura costurilor aferente unei portii, exprimata procentual, astfel:
- materie primi — minimum 50% din costul total al portiei (doar procent)
- costuri de preparare
- costuri de distributie
Defalcarea trebuie sa fie clara, justificata si sa reflecte realitatea economicd a serviciului prestat.

¢) Grafic de livrare
Ofertantul va prezenta un grafic al livrarilor

3.2.2. Oferta financiara
Oferta financiara trebuie prezentata distinct de oferta tehnica si va contine toate elementele necesare
pentru evaluarea pretului:
Ofertantul va indica pretul unitar al unei portii, exprimat in lei, pretul va include TVA, Se va
prezenta valoarea totald a serviciilor ofertate, numarul total estimat de portii, valoarea totala cu TVA
inclus.
Ofertantul va include un tabel centralizator care sa cuprinda:
pret unitar/portie,
numdr total estimat de portii,
valoare totala farda TVA,
valoare TVA,
valoare totald cu TVA.
Centralizatorul trebuie si fie clar, lizibil si s permita verificarea usoara a calculelor.

In cadrul ofertei financiare, ofertantul va prezenta explicit valoarea totala a ofertei, valoarea TVA
aferenta.

Lipsa formularului de ofertd sau a centralizatorului de preturi va conduce la respingerea operatorului
economic din procedura.

Pretul cuprins in formularul de oferta va fi pretul ofertat pentru cantitatea maxima solicitatd in caietul de
sarcini pentru intreg contractul de prestari servicii.

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea
contractului de achizitie publica.

Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinsa ca inacceptabile. Toate ofertele ale caror valori



sunt aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate. Comisia
de evaluare avand dreptul de a solicita documente privind, dupa caz, preturile la fumizori, situatia stocurilor
de materii prime si material, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii contractului,
nivelul de salarizare a fortei de munca, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei. NU se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile solicitate
cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul contractului de
achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

CAP. 1V - CRITERIUL DE ATRIBUIRE
1. Pret - 10%
Se evalueaza pretul unitar/portie, cu TVA inclus. Punctajul se acorda proportional, dupa formula:
Pretminim
Poparat= g = % 10
‘oferta
Oferta cu pretul cel mai mic primeste punctajul maxim (10 puncte).

Celelalte oferte primesc punctaj proportional.

2. Timpul de livrare de la finalizarea preparirii pina la predarea in scoala: 30 pct

Interval de timp Punctaj
<50 minute 30 pct
31-49 minute 20 pct
> 50 minute 0 pet

Documente necesare
- grafic de livrare (ruta + timp estimat),
- distanta rutiera verificabila pe harta oficiala,

3. Capacitatea de depozitare (frigorifica + uscati): 30 pct
Capacitate totala Punctaj
> 40 mc frigorific + > 20 mp depozit uscat 30 pct
30-40 mc frigorific + 10-20 mp depozit uscat 20 pet

0 pct

4. Experienta similari: 30 pct

Nivel Punctaj
> 5 contracte similare in ultimii 3 ani 30 pct
1-5 contracte similare 20 pet

0 contracte 0 pet



CAP. V- ALTE INFORMATII
5.1. Ajustarea pretului

Pretul contractului poate fi ajustat doar in cazurile si conditiile prevazute de legislatia in vigoare, prin
act aditional semnat de ambele parti.

5.2. Conditii de plata
Maxim 30 zile de la receptie.

CAP. VI - DISPOZITII FINALE

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire pentru achizitia
serviciilor de asigurare hrand / masa calda in cadrul Programului National ,,Masa Sanatoasa”.

Ofertantii trebuie sa transmita o oferta completa pentru toate activitatile ce fac obiectul acestui
contract. Nu vor fi acceptate oferte care vor prezenta activitati si cantitati incomplete. Orice necorelare,
omisiune sau neconformitate constatata in privinta documentelor ofertei, in raport cu caietul de sarcini ori
prevederile legislatiei in vigoare, poate conduce la respingerea ofertei.

Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile din caietul de sarcini vor fi considerate neconforme.

Ofertele se vor depune la sediul autoritatii contractante din comuna Tamna, judetul Mehedinti in plic
inchis, sigilat, pe care va fi scrisa denumirea ofertantului si sintagma A NU SE DESCHIDE INAINTE
DE ... data si ora deschiderii ofertei indicata in anunt.

Note:

In cazul in care in cuprinsul caietului de sarcini se regasesc definite specificatii tehnice care indica o
anumita sursa, productie, procedeu special, o marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o
licenta de fabricatie, acestea se vor interpreta prin adaugarea mentiunii ,,sau echivalent”. Toate referirile la
diplome/atestate, legitimatii, etc, se vor citi cu mentiunea ,,sau echivalent”. Standardele, normativele si
alte prescriptii ce trebuie respectate pot fi si echivalente la nivelul Uniuni Europene.

Lipsa oricarei descrieri de mai sus sau descrierea incompleta are ca efect respingerea ofertei ca
neconforma. Nu este permisa completarea ulterioara a propunerii tehnice cu noi documente/informatii,
neprezentarea propunerii tehnice in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini si documentatia de
atribuire va conduce la descalificarea ofertantului, iar eventualele solicitari de clarificari vor viza doar
aspect de forma sau de confirmare a informatiilor/documentelor deja prezentate.

Intocmit,
Consilier cu atributii achizjtii ice




